KANTINE-KOMMUNIKATION FRA COOR

Need to know kommunikation

TI LEVEREGLER FOR JERES NYE KANTINEL@SNING:

Vi anvender klimavenlige og baeredygtige produktionsmetoder og s@grger
ligeledes for, at ravarerne behandles naensomt, sa naeringsindhold og
smag fglges ad. Med stort fokus pa den visuelle praesentation i
kantinerne fremstar retterne altid indbydende og tiltalende. Dette ggr
det lettere for jer at tage det sunde og beaeredygtige valg. For at sikre
ovenstaende arbejder vi i kgkkenerne ud fra ti leveregler, som
understgtter vores fzelles strategi.

Vores ti leveregler:

1. Vivil skabe fantastiske madoplevelser hver dag.

2. Vivil altid lave mad fra bunden.

3. Vivil altid bruge ravarer der understgtter saeson, gkologi, lokal
produktion, dyrevelfeerd, biodiversitet og Svanemaerket.

4. Vivil reducere vores CO2 aftryk.

5. Vivil altid bruge hele ravaren, fra snude til hale eller fra top til
rod.

6. Vivil reducere vores madspild.

7. Vivil skabe et trygt arbejdsmiljg og tage et socialt ansvar — hver
dag.

8. Vivil sikre faglig udvikling, for vi ved, at det skaber hgj
medarbejdertilfredshed.

9. Vivil veere en servicepartner, der skaber trivsel pa arbejdspladsen
og balance mellem arbejds- og privatliv.

10. Vi vil seette dagsordenen og inspirere til en mere baeredygtig
fremtid.

DETTE VIL | OPLEVE FRA DAG 1:

e Skraeddersyede Igsninger med udgangspunkt i jeres varierede
behov og preeferencer.

e Fokus pa at tilpasse kantineflow for at sikre minimal kgdannelse.

e Etlyttende personale, som anvender jeres daglige feedback til at
sikre brugertilfredsheden.

e Nye valgmuligheder i kantinen med fokus pa smag og
baeredygtighed.

e At viarbejder aktivt med madspild for at reducere vores CO2
aftryk, gennem blandt andet affaldssortering ved
afrydningsstationerne.

e Fokus pa ngje udvalgte samarbejdspartnere, hvor vi har stillet
hgje krav til den baeredygtige historie bag.
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e Varieret mad med udgangspunkt i seesonbestemte ravarer, sa
lokalt som muligt.

e 60 procent gkologi fra fgrste dag.

e Fokuseret arbejde med at fa kantinen Svanemaerket.

BAREDYGTIGE PRIORITERINGER

Vi gnsker kun, at den mad der skal bruges, bliver produceret. Saledes
arbejder vi aktivt med at reducere madspild. Vores mal er at reducere
madspildet med 50% i 2025 i vores kantiner. Rejsen starter allerede med
valget af samarbejdspartnere. Vi gennemgar hele deres vaerdikaede og
kvalitetssikrer, at alt understgtter vores malsaetning.

Ved at bruge lokale og sasonbaserede ravarer sikrer vi, at de friske
ravarer i seeson ikke har behov for klimatung tilberedning, og bibeholder

derfor den naturlige naering.

Nice to know kommunikation

KLIMABEVIDST KANTINEDRIFT, HVOR ALT FRA JORD TIL BORD ER
GENNEMTANKT

For at understgtte Coors overordnede malsaetning om at reducere vores
CO2 udledning med 30% inden udgangen af 2025, bygger FOOD by Coors
filosofi/kantinedrift pa steerke holdninger og overvejelser vedrgrende
energiforbrug, miljgpavirkning, klimaaftryk og baeredygtighed.

Vi mener, det er vores ansvar at sikre fokus pa grgn omstilling, og pa at
passe pa planeten til gavn for de fremtidige generationer.

Svanemaerket

Inden for det f@grste ar vil vi Svanemaerke jeres kantinedrift i samtlige
produktionskantiner. Danskernes fgdevareforbrug bidrager alene med
omkring 20% af den samlede klimabelastning for en gennemsnitlig
forbruger. Derfor er kgkkenerne i kantinerne et sted, hvor et stort
potentiale for at skabe mere klimabevidst adfaerd foreligger. Som Facility
Management virksomhed gar Coor forrest for at bidrage til, at kantiner
har et stort fokus pa den gregnne omstilling som en naturlig del af
hverdagen.

Svanemaerket kantinedrift er jeres garanti for, at FOOD by Coor sikrer et
vedvarende fokus pa klimabevidst kantinedrift, begraenset brug af el,
vand og varme, samt et Igbende fokus pa energirigtig anvendelse af
kantineinventar.

Der hviler et enormt brancheansvar pa vores skuldre, hvorfor vi som de
eneste i branchen tilbyder at Svanemaerke kantinerne til vores kunder.
En Svanemaerke-certificering er en konkret procedure, som sikrer, at
kantinerne drives klimabevidst, og det primaere fokus er at tage hgjde for
vaesentlige miljgaspekter.
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Svanemaerket er et steerkt redskab til at sikre den grgnne omstilling og
bidrager aktivt til opfyldelsen af 11 af FN’s 17 verdensmal. Helt
overordnet bidrager Svanemeerket til at opfylde mal 12: ”Sikre
baeredygtige forbrugs-og produktionsformer”. Malet med Svanemaerket
kantinedrift er at nedbringe den samlede miljgbelastning med et fokus
pa hele produktets livscyklus fra ravare til produktion. Der stilles saledes
ikke kun miljgkrav, men ogsa krav til produktegenskaber for at sikre
kvalitet, holdbarhed, embalering og brugen af kemikalier.

Socialt ansvar

| FOOD by Coor er det en naturlig del for os at patage os et socialt ansvar
ved at ggre en forskel hver dag.

Vi arbejder med mennesker, og det er vigtigt for os at ggre alt hvad vi
kan for, at de g@r dét, de er bedst til og far daglige succesoplevelser.
Helt konkret har vi indgaet et partnerskab med Settlementet pa
Vesterbro, hvor vi i faellesskab hjaelper socialt udsatte borgere i
samfundet ved at bygge bro pa tveers af generationer og sociale- samt
kulturelle forskelle.

Vi tror pa det enkelte menneske, og de staerke faellesskaber vi alle kan
bidrage med.

Sammen med Settlementet garanterer vi praktikpladser, som senere
udmgntes i jobs, der matcher den enkeltes kompetencer og behov.

Det kan eksempelvis veere et par timer om ugen i en kantine med
opgaver som vedkommende kan overskue, og som giver glaede og veerdi.
Lige nu har vi medarbejdere, som har vaeret pa kanten af
arbejdsmarkedet, ansat i flere forskellinge kantiner.

Madspild

FOOD by Coor har et ansvar for at bidrage til at mindske madspild. Vi ved,
at enkelte personer ikke kan Igse problematikken alene, og derfor
hjeelper vi til. Samfundsudfordringerne relateret til madspild er mange,
men i FOOD by Coor ser vi det som en innovationsmulighed, hvor nye
ideer bliver til virkelighed og formidles til slutbrugeren med hab om, at
de bringer det med hjem.

Vi garanterer at igangsaette minimum tre initiativer til at begraense
madspildet inden udgangen af 2022.

Siden 2018 har vi reduceret vores madspild i kantinerne med 44%, og
malet er 50% i ar 2025. Vi har ikke normalt varer, som gar pa dato, da vi
kun bestiller de varer, vi skal bruge. Ligeledes genererer vores kgkkener
minimalt madspild, da vi Igbende analyserer data og treener vores
medarbejdere i at bruge hele ravaren.

FOOD by Coor tager ansvar for fremtiden gennem konkrete metoder til
at minimere madspildet. Enkelte praesenteres herunder:
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e Ved ugentlig menuplanlagning, hvor blandt andet
genanvendelsesmulighederne af komponenter eller retter, som
er i overskud, indtaenkes i menuplanen.

e Vibruger hele dyret - ogsa ben og knogler. Det betyder, at vi
koger vores egne supper og saucer.

e Vores taette partnerskab med vores samarbejdspartnere ggr, at
kantinerne hjzelper ved kgbe varer, som er ved at ga pa dato hos
en producent. De varer siger vi ja tak til.

GRISE- OG OKSEK@D UDEN DYRETRANSPORT

| FOOD by Coor ved vi, at vi baerer et stort ansvar for at ggre en forskel i
det daglige. Derfor gnsker vi kun at servere dansk gkologisk grise- og
oksek@d, der ikke har vaeret udsat for dyretransport. Kedet kommer fra
vores samarbejdspartner SMG @ko, og som en ekstra bonus har dyrene
bidraget til biodiversiteten.

LINKS OG VIDEOER

Laes mere pa vores hjemmeside:

https://www.foodbycoor.dk/

https://www.foodbycoor.dk/smagpaavaerdierne/

Velkommen til Food by COOR DK:

https://www.youtube.com/watch?v=vJtR34FFDCo

https://www.youtube.com/watch?v=n8bxvmWQjq0

VIDEOMATERIALE OM VORES LEVERAND@RER:

Grgntsager: https://youtu.be/OhSgDyJiBUo
SMG @KO gris: https://youtu.be/cdecoUalQ2Q
Fisk: https://youtu.be/3F57imjuMcM
£g: https://youtu.be/PfK-PHtAFis
SMG @KO ko: https://youtu.be/orD3ekV3m04
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